
Campus « La Californie »
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www.cciformation.net

BAC PROFESSIONNEL 
RESTAURATION 

Apprentissage - Alternance

ENTREPRISES

Restaurants gastronomiques - Restaurants traditionnels - Hôtels et 
Restaurants de chaîne.

EMPLOIS 
Cuisine : Premier commis - Chef de partie - Adjoint au chef.
Service : Chef de rang - Maître d’hôtel - Adjoint au directeur de 
restaurant.

CONTENU

Formation professionnelle, technologique et 
scientifi que
▪ production culinaire et patissière - technologie
▪ services et commercialisation des mets et boissons - 

technologie de restaurant - connaissance des vins et 
alcools

▪ sciences appliquées : hygiène alimentaire, microbiologie, 
hygiène des locaux et des matériels 

▪ sécurité 
▪ organisation et gestion de la production et de la 

distribution - organisation du travail d’une équipe
▪ communication commerciale et professionnelle - 

technique de vente
▪ connaissance de l’entreprise et de son environnement 

économique, juridique et social
▪ gestion et comptabilité - utilisation de l’informatique

Culture générale
▪ expression écrite et orale
▪ mathématiques
▪ histoire - géographie - éducation citoyenne
▪ anglais appliqué à la restauration
▪ éducation artistique

MATIÈRES DE FORMATION

Travaux pratiques et technologie appliquée
Technologie culinaire
Technologie de restaurant
Fiches descriptives d’activités professionnelles
Sciences appliquées - Hygiène 
Gestion - Comptabilité
Étude de l’environnement économique, juridique et 
social
Français
Histoire - Géographie
Mathématiques
Anglais
Langue vivante 2
Arts appliqués
Education physique et sportive

IMR
INSTITUT DES MÉTIERS
DE LA RESTAURATION
CONTACT
Yvan PARCHEMAL
02 43 40 60 74
yparchemal@cciformation.net

OBJECTIF

Former des professionnels 
hautement qualifi és et 
polyvalents, capables de 
s’adapter à l’évolution dans 
tous les secteurs et formes 
de restauration.

VALIDATION

Baccalauréat Professionnel 
Restauration.

DURÉE DE FORMATION 
NIVEAU D’ACCÈS

3 ans en alternance *
Groupe CCI Formation/Entreprise 
après une 3e générale avec DNB.
* Il est possible d’intégrer le cursus en 2e 

année après un BEP Hôtellerie-Res-
tauration, un CAP Cuisine ou Restau-
rant.
Nous contacter pour toute autre moda-
lité d’admission.

NOUVEAU !

Bac Pro en 3 ans


